Frahstlck
Petit déjeuner

— 2 warme Getrdnke, 3 Brotli, 1dl Jus, 2 Butter, 2 Konfi, Kase
2 boissons chaudes, 3 petits pains, 1dl de jus, 2 beurres,

2 confitures, fromages 13.00
— Diverse Backwaren / Divers petits pains ab/des 1.30
— Joghurt, diverse Aromen / Yaourts, divers aromes 1.30

Snacks

— Birchermiiesli (div. Grossen / grandeurs div.)

4.50 5.50 7.50

— Diverse Sandwich / Sandwiches divers ab/dés 5.00

Suppen

Potages
— Tagessuppe / Potage du jour 5.00
— Bouillon mit Krauterfladli / Consommé Célestine aux herbes 6.50
— Tomatensuppe / Soupe de tomates 8.50
— Ruebli-Ingwersuppe mit Orange

Potage aux carottes et gingembre a I'orange 8.50

Salate

Salades

Salatteller / Assiette de salades:
— kleiner Teller / petite assiette 10.00
— grosser Teller / grande assiette 18.00

Kalter Teller

Cuisine froide
— Kaseteller mit Friichten und Nussen

Assiette de fromages garnie de fruits et de noix 18.00
— Frischer Marktsalat mit Biindnerfleisch

Salade du marché et viande des Grisons 18.00
— Landrauchschinken mit Melone

Jambon de campagne fumé avec melon 18.00
— Norwegischer Rauchlachs mit Quark-Meerrettichsauce

Saumon fumé de Norvége et séré au raifort 21.00

Hauptspeisen

Cuisine chaude
— Spaghetti Napoli 16.00
— Tortellini mit Basilikumpesto und Dérrtomatenstreifen*

Tortellini au pesto de basilic et laniéres de tomates séchées* 18.00
— Pouletstreifen mit Ananaschutney, Gemuse und Reis*

Emincé de poulet au chutney d'ananas, légumes et riz* 24.00
— Kalbsragout mit Pilzen und Kartoffeln*

Rago(t de veau aux champignons et pommes de terre* 24.00

* Dazu servieren wir Innen einen Blattsalat.
Ces mets sont accompagnés d’une salade de saison.

Desserts

Frappé

Panna Cotta mit Friichtecoulis / avec coulis de fruits
Frischer Fruchtsalat / Salade de fruits frais

Flan Caramel

Friichtekuchen / Tarte aux fruits

Cake

Glace-Kugel / Boule de glace

Portion Rahm / Créme fouettée

Jeden Tag Auswahl hausgemachter Patisserie
Chaque jour choix de patisseries maison

Mittagmenus
Menus de midi

11h00-13h30

Menl mit Dessert / Menu avec dessert

Leichtes Menl mit Dessert / Menu léger avec dessert
Vegiment mit Dessert / Menu végétarien avec dessert
Tagessuppe / Potage du jour

Tagesdessert / Dessert du jour

Abendmenis

Menus du soir
18h00-19h00

MenU mit Dessert / Menu avec dessert

Vegiment mit Dessert / Menu végétarien avec dessert
Wochenhit mit Dessert / Hit de la semaine avec dessert

Kindermenus
Menus pour enfants

Alle Menus sind in kleineren Portionen fur Kinder erhaltlich:
Tous les menus sont disponibles en portions pour enfants:
mit Fleisch / avec viande

ohne Fleisch / sans viande

Fleischdeklaration
Schweiz: Rind-, Kalb-, Schweinefleisch, Pouletbruststreifen

Déclaration de viande
Suisse: Beeuf, veau et porc, émincé de volaille

6.50
6.00
6.00
5.50
4.50
1.80
2.50
1.00

19.00
19.00
17.50
5.00
3.00

17.50
17.50
17.50

10.00
8.50

Warme Getranke
Boissons chaudes

Café créeme 3.80
Kaffee koffeinfrei / Café décaféiné 3.80
Schale / Café au lait 3.80
Schale gross / Grand café au lait 4.10
Cappuccino 4.10
Espresso 3.80
Doppelter Espresso / Espresso double 4.60
Latte Macchiato 4.80
Latte Macchiato mit Aroma / avec arébme 5.10
Caffe freddo 4.80
Wiener Mélange / Mélange viennois 4.80
Schokolade kalt, warm / Chocolat froid, chaud 3.80
Ovomaltine kalt, warm / Ovomaltine froide, chaude 3.80
Milch kalt, warm / Lait froid, chaud 2.50
Diverse Tee / Thés divers 3.60

Mineralwasser
Eaux minérales

Henniez griin, blau / verte, bleue
Coca Cola, Coca Cola Zero, Coca Cola light,
Rivella rot, blau, grtin / rouge, bleu, vert

Fanta, Sprite 3.3dl 4.20
Apfelsaft / Jus de pomme 3.0dl 4.20
Schweppes Tonic, Bitter Lemon 2dl 4.20
Red Bull 2.5dl 5.00

PET

Henniez griin, blau / Henniez verte, bleue

Eistee / Thé froid

Coca Cola, Coca Cola Zero, Coca Cola light

Apfelschorle / Jus de pomme dilué

Flauder / Boisson gazeuse a la fleur de sureau 5dl 4.90

Mineralwasser offen

Eaux minérales ouvertes 2dl 3dl 5d 11 1,51
Henniez griin, blau / verte, bleue 2.60 3.60 4.80 8.50
Coca Cola, Coca Cola light,

Rivella rot, blau / rouge, bleu 2.60 3.60 4.80 8.50

Eistee / Thé froid 2.60 3.60 4.80 10.00
Leitungswasser pauschal (pro Person)
Eau du robinet forfait (par personne) 1.00

Fruchtsafte
Jus de fruits

Granini Safte: Ananas, Birne, Orange, Grapefruit,
Pfirsich, Aprikose, Tomate

Jus Granini: Ananas, poire, orange,
pamplemousse rose, péche, abricot, tomate
Frische Fruchtsafte nach Saison

Jus de fruits frais selon la saison

Sirup fur Kinder / Sirop pour enfants

2dl 4.20

2dl 450 3dl 550
gratis / gratuit

Bier

Biere

Egger Maximus 33cl 4.20
— Clausthaler, alkoholfrei / sans alcool 33cl 4.20

Offenwein
Vins ouverts

Weisswein / Vin blanc 1dl
— Twanner Frauenkopf, Chasselas, W. K. Engel 3.70
— Epesses AOC, Bujard Vins SA, Rolle 3.90
— Chardonnay California 3.70
Rosé
— Furst-Bischof, Eil-de-Perdrix, Concise AOC 3.80

Rotwein / Vin rouge
— Twanner Frauenkopf, Pinot Noir, Malbec,

W. K. Engel 3.90
— Brouilly AOC 3.80
— Cabernet Sauvignon California 3.70

Weissweine / Vins blancs
Schweiz / Suisse:

— Twanner Frauenkopf, Pinot Gris, W. K. Engel 70

— Epesses AOC, Bujard Vins SA, Rolle 75
[talien / Italie:

— Chardonnay Terre di Chieti IGT, Gran Sasso, Farnese 75 cl

— Roero Arneis AOC, Batasiolo S.p.A. La Morra 75
Rosé
Schweiz / Suisse:

— Furst Bischof, (Eil-de-Perdrix, Le Landeron AOC 75 cl
Rotweine / Vins rouges
[talien / Italie:

— Primitivo Puglia IGT, Gran Sasso, Farnese 75
Frankreich / France:

— Chateau de Cruzeau, Pessac-Leognan, Bordeaux 75 d
Spanien / Espagne:

— Mas Elena, Parés Balta, Penedes 75 d
Kalifornien:

— Beringer, Cabernet Sauvignon 75 dl

Champagner, Schaumweine
Champagne, vins mousseux

— Piper-Heidsieck, France 75 d
— Taittinger Bruit, France 37.5d
— Mauler Tradition brut, Schweiz 20d

Apéritifs

— Campari (23%) 4 |
— Cynar (17%) 4 |
— Martini weiss / blanc (15%) 4 |
Spirituosen
Spiritueux
— Williams Bon Pére, 40% Vol. 2l
— Grappa di Brunello, Villa Colonna, 43% Vol. 2d
— Calvados Boulard 2d
— Cognac Courvoisier VSOP, 41% Vol. 2d
— The Balvenie Single Malt Whisky 4

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. Mehrwertsteuer
Tout les prix sont en francs suisses, TVA comprise

Marz/Mars 2011

5dl
18.00
19.00
18.00

18.00

19.00
18.00
17.00

35.00
38.00

30.00
35.00

32.00

29.00

48.00

39.00

42.00

69.00
35.00
19.00

6.50
6.50
6.50

7.00
7.00
8.50
8.50
11.00



Member of

THE SWISS PRIVATKLINIK LINDE
LEADINGE

HOiIlALS CLINIQUE DES TILLEULS

Best in class.

Die Kuche der Klinik Linde geniesst weitherum einen hervorragenden
Ruf. Sie verfolgt die Philosophie einer gesunden, neuzeitlichen,
abwechslungsreichen Erndhrung und legt gréssten Wert auf ein har-
monisches Geschmackserlebnis und eine attraktive Prasentation.

La cuisine de la Clinique des Tilleuls est réputée loin a la ronde.
Elle repose sur les principes d'une alimentation saine, adaptée aux
exigences de notre époque et met |'accent sur I'harmonie des
saveurs et |'attrait de la présentation.

Speise-und Getrankekarte
Carte'des mets et des boissons

Offnungszeiten Restaurant des Tilleuls
Montag bis Freitag 08.00-20.00 Uhr
Samstag und Sonntag 08.00-19.00 Uhr

Heures d’ouverture du Restaurant des Tilleuls
Lundi-vendredi 08h00-20h00
Samedi et dimanche 08h00-19h00 RESTAURANT DES TILLEULS



